
  

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Paikallisesti tuotetun ruoan kysyntä on kasvanut niin kuluttajien keskuudessa kuin 

myös ammattikeittiöissä. Alueella toimii jo kaksi aktiivista REKO-suoramyyntiryhmää 

ja vastaavanlaista toimintatapaa on ajateltu myös ammattikeittiöille lähiruoan 

käyttöasteen nostamiseksi. 

 

Pidämme asian ympärille nousseista ideoista ja ajatuksista infotilaisuuden tuottajille 

Makuvakka Osuuskunnan tiloissa keskiviikkona 20.4. klo 17 alkaen. 

 

OHJELMASSA: 
 

Makuvakka Osuuskunta esittäytyy 

 

Lähiruokaterminaali ja REKO-suoramyynti kuluttajille 

• Toimintatavat käytännössä  

• Hyödyt tuottajalle  

 

/ Heidi Jaakkola, Ukipolis Oy sekä Paul-Erik Hakkarainen, Eväskori -yhteistyöhanke Novida 

 

Ilmoittaudu tilaisuuteen viimeistään 15.4. oheisesta linkistä:  

www.webropolsurveys.com/S/B8A7FD4B3FC20B2E.par 

 

Kahvitarjoilua varten ilmoitathan myös mahdolliset erikoisruokavaliot ilmoittautuessasi! 

 

Tilaisuuden järjestää Yhteisillä eväillä lähiruoka kasvuun Varsinais-Suomessa -tiedonvälityshanke, jota 

rahoittaa Manner-Suomen maaseudun kehittämisohjelma 2014 - 2020 (Varsinais-Suomen ELY-keskus) 

ja Varsinais-Suomen kunnat. Hankkeen toteutusaika jatkuu vuoden 2017 loppuun. 

 

LÄHIRUOKATERMINAALI-INFO 

20.4.2016 klo 17:00 - 19:00 Makuvakka Osuuskunnan tuotantotilat 

Välskärintie 2, Uusikaupunki  

(Vakka-Suomen psyk.sairaalan vanha ravintokeskus) 

http://www.webropolsurveys.com/S/B8A7FD4B3FC20B2E.par

